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Le Cipolline Borreta

dooyoo™

u che prezzi

Benvenuto su dooyoo! Sei qui per la prima volta? Registrati gratis. Guida dooyooCommunity doovooCommunil
Audio / Hifi | Elettrodomestici ‘ v | Fotografia | Telefonia | Informatica | Pid... H ssaaqi
nuovo

Home > Mang

> Frutts e Verdurs > Opinioni su Logrd Cipolline Borretane

Logro Cipolline Borretane ## & # "

L'Opinione pia recente: ... cipoliing, sono versatl e di ottima gualita, soprattutto perche =i

adattanao benissimo come contorno a tantissimi piatti, ma soprattutt... altro
Pill Frutta e Verdura Logrd
| Sommario ‘ Confronta i pre | Risorse
Dpinioni: leggere ora - 1 Rapporto sulla dooyooCommunity
Scrivere un'opinione - Faccl sapere cosa ne pensi!
LE CIPOLLINE (Logro Cipolline Borretane)
Nome dooyoo: hali3 Valuta questa opinione:

Invia messaggio a un membra
Ultimo membro dooyoo a valutare
I'opinione: (11 membri totali)

Sottoscrivi la Notifica Email
= M <

Prodotto: Logro Cipolline Borretane
Data: 03/01/09 (30 letture) Vedi tutti i 11 valutazione membri

Valutazione: # # # # 7 Valutazione globale: Molto utile

Aggiungi al tuo Cerchio di Amicizie

Vantaggi: il prodotto & buono il prezzo di piu'
Svantaggi: la confezione non e' che ti inviti molto ad acquistarle Proponi per una Corona:

Proporre una corona per guesta opinione

Mon acquisto spesso verdure in barattolo o sott'olio, di solito preferisca
prepararli direttamente in casa, vuoi perché riesco a trovare il tempo, vuol
perché sulla bonta dei prodotti casalinghi ¢'& poco da discutere.

Perd, quando propric non ne possa fare a meno, mi riverso spesso su queste
cipolline!!devo dire che la confezione non €' che ti inviti molto ad acquistarle
ma il prodotto & bucno.lo le comprai la prima volta perché guelle della
concorrenza erano terminate e cosi le ho scoperte....

Guarda le ultime opi premiate

Ultimo commento:

| plof - 04/01/09

Queste cipolling, sono versatili e di ottima gualita, soprattutto perché si - Proprio non mi piaccionc....
adattano benissimo come contorno a tantissimi piatti, ma soprattutto alle carni
inoltre sono un prodotto che mantiene inalterati alcuni valori come isali =~ -
minerali, le fibre e e vitamine, che sono importantissimi per proteggerci da
molte malattie.

Scrivi il tuo c ] I

Queste cipolline Borettane sono dalla forma piatta e dal sapore molte fine,
non sona le classiche cipolline sotto aceto che ti fanno gridare " al
fuocooooooooo 11! " quando ne assaggi una.

Le possiamo adattare come contorno per le carni, le possiamao unire ad altre
wverdure per una insalata fresca, oppure le possiame anche " schiaffare " sulla
pizza insieme a pepercni & melanzane al forno ( o lo faccio spesso ).
Insomma sono un contorno che si presta a diverse soluzioni.

Maturalmente & un prodotto che dopo I'apertura va conservato in frigo, anche
se prima del riutilizzo consiglio di toglierlo fuori una mezz'oretta prima, perché
|a cipollina ghiacciata non & proprio un bel mangiare !
UNA PICCOLA RICETTA PER VOI....

Costate di manzo alla valtellinese:

Salare e pepare le costate poi sovrapporle e fra una fetta € l'altra mettere |
pomodori a pezzetti e i funghi affettati.

Legare con dello spago sottile & mettere la carne in una pircfila da forno gia
oliata.

Cuocere per circa un'ora bagnando ogni tanto con del brodo.

A meta cottura aggiungere le cipolline.

A cottura ultimata, slegare la carne, disporla su un piatto da portata con
intorno le cipolline.

Tempi di Preparazione: 30 min. Cottura: 60 min.

Ingredienti:

4 costate senza osso (roast-beef)3 etti di funghi porcini (in alternativa gli
champignons) un barattolo di cipolline borretane,pomodaori freschi maturipoco
brodoolio, sale e pepe

Conclusione: Queste cipolling, sono versatili e di ottima qualitad

Valuta questa opinione:
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Il fagiolo di Cuneo ora va In scatola

ALBERTO PRIERI
CUNEOQ

|l prodotto
ha ottenuto
il marchio Igp

| Fagiolo Cuneo ha otte-
nuto il riconoscimento
Igp (indicazione geo-

ora va in scatola

(e I'accordo con un‘azienda veneta

grafica protetta): nel- |

I'audizione pubblica
presso la Camera di Com-
mercio il disciplinare di pro-
duzione & stato approvato
dai produttori e recepito dai
funzionari ministeriali. «E’
un traguardo molto impor-
tante che inseguivamo da
anni» commenta soddisfat-
to Aldo Marchisio, presiden-
te dei Consorzio di tutela cui
aderiscono 130 agricoltori.
Nell’area di produzione (un
ferro di cavallo che va dal ce-
bano fino al braidese con Cu-
neo al centro) vengono rac-
colti ogni anno 90 mila quin-
tali di fagioli freschi, altri 20
mila vengono essiccati, per

L’AREA DI PRODUZIONE
Ogni anno 110 mila
quintali, con un

fatturato di 20 milioni |

un fatturato vicino ai 20 mi-
lioni di euro.

Ora il fagiolo Cuneo sara
riconoscibile anche al super-
mercato grazie al nuovo mar-
chio Igp: niente a che fare con
il generico «sapori del Pie-
monte» riportato su alcune
confezioni di legumi che, in re-
alta, arrivano da Canada, Ar-
gentina e Cina. Tuttavia, il ri-
spetto dei parametri imposti
dal nuovo disciplinare potreb-
be comportare qualche costo
in pitt per i produttori (le spe-

' ’\ i :
4 ; %
A

se della certificazione e dei ri-
| lievi in campo saranno divise
tra tutti gli aderenti al Consor-
zio) e una leggera diminuzione
del raccolto.

«Ma le vendite miglioreran-
no perché ora i consumatori ri-
conosceranno i nostri fagioli e
potranno sceglierli per la loro
qualitd - dice Franco Ramello,
responsabile economico di
Coldiretti - ¢’é gia un accordo
| con la Logro, azienda veneta,
che inscatolera i fagioli cuneesi
e li vendera nella linea di pro-

i

Alfio Dadone nei suoi appezzamenti di Margarita (Cuneo)

| dotti alimentari Tesori d'Ita-
lia». La vendita a marchio Igp
per il momento potra avvenire
solo in Italia. L'assegnazione
dell'indicazione geografica pro-
tetta nel frattempo sara pubbli-
cata sulla Gazzetta Ufficiale: se
entro 30 giorni non ci saranno
osservazioni, a Bruxelles verra
inviata la richiesta per ottene-
re lo stesso riconoscimento in
ambito europeo e far diventare
il fagiolo Cuneo un prodotto ti-
pico alivello continentale.

Alfio Dadone ha 53 anni. Fa

'agricoltore a Margarita, dove
vive, Pianta e raccoglie fagioli
st una quindicina di ettari. Pe-
ro non basta piegare la schiena
e lavorare duro: ripete che i fa-
gioli non sono una coltivazione
come un'altra. «Ci vogliono an-
ni di esperienza per conoscere
le muffe e gli insetti che attac-
cano le piante, per capire come
combattere i parassiti e come
organizzare la concimazione
migliore. o lo faccio da 30 anni,
ma c'é sempre da imparare»,
«Servono superfici minori
rispetto al mais per avere buo-
ne rese. In genere io arrivo a
400 quintali di fagioli secchi e
una quarantina di freschi: le

DA 30 ANNI

“Occorre esperienza
per conoscere le mufte
e le insidie degli insetti”

quotazioni sono altalenanti, pe-
ro nell'ultima campagna i fagio-
li secchi hanno raggiunto prez-
zi trai 200 e i 250 euro al quin-
tale. Per i fagioli freschi ci sono
i mercati di Boves e Centallo,

| per gli altri ogni produttore ha

qualche commerciante di riferi-
mento. Grazie al Consorzio ab-
biamo iniziato anche la vendita
diretta a stabilimenti di confe-
zionamento e ad altre aziende
di trasformazione. Ci aspettia-
mo che la certificazione Igp fac-
cia aumentare le venditex.
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Eccellenza Umbra
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~ Attualitg

© Holding sabsapori,
+2,4% i ricavi 2008
Con l'avvio di Hds=Holding
dei sapori, lo scorso
gennaio 2009, entra

in una seconda fase la
vita societaria diRoboe
Logr!, le due aziende fuse
nella nuova entit" dopo
essere state acquisite
daPalladio Finanziaria
attraverso il fondo Venice
(80% delle azioni; il

20% # in capo ai sette
manager). Una decisione
presa per mettere a
fattor comune le funzioni
di staff e sfruttare le
sinergie che possono
nascere dall'integrazione
dei rispettivi mercati
(foodservice per Robo

e conserve vegetali per
Logr!). 2Aggregando i
dati di bilancio 2008

+ spiegaluciano Lolli,
amministratore delegato
di Hds# il 2008 si #
chiuso con un fatturato

di circa 63,2 milioni di
euro(+2,4% sul 2007),
generando un margine
operativo lordo (ebitda)
di 5,7 milioni di euro
(+14%). La posizione
®nanziaria netta, al 31
dicembre, # negativa per
16,6 milioni di euro®.
Quiali i piani strategici?
a\/ogliamo crescere,
anche per linee esterne,
nel settore del catering,

e crediamo di avere
buone opportunit" in
Piemonte, Lazio, Emilia e
Veneto. All'estero, dove
attualmente fatturiamo
I'8% del totale, Stati Uniti
ed Europa ci sembrano
aree interessanti®. A.F.

FOQmiglio AgoseD09

INCERTI GLI EFFETTI DELLACCORDOALSNILQZONTERNYTARPHEESISTEN

De Cecco, ! giallo sul Kamu

Per tutto 42010 aziendawabruzzese deyhahica asseondo a pote
produere didtsitviioceréenigdyl talp =iat serd glumasavariete di grano

Nssuno, al di fuori di De
ecco, potre pi" mettere a
scaffale la pasta di Kamuit. Il
produttore abruzzese, infat-
ti, ha siglato un accordo con
Kamut International per la

produzione e la distribuzio-

ne in esclusiva mondiale nel
canale gdo. 3 la prima volta
+ afferm&asquale Galante,

direttore delle relazioni esterne

trevigiana Jolly Sgambaro,
che sostiene di avere una
lettera di Kamut Interna-
tional, in cui si precisa che
il contratto siglato con De
Cecco non ha effetti sugli
accordi preesistenti. 23Siamo
stati tra i primi licenziatari
della pasta di Kamut + sot-
tolineePierantonio Sgamba-
ro, ad di Jolly Sgambatoe

di De Ceccat che la societe bile + preseztiebami@o dtellaabbiamo avuto conferma che
americana af®da il suo grandistribuzione in Italia e in potremo continuare la produ-
Khorasan Kamut a un grandealcuni Paesi europei. 2Stimia-zione e distribuzione in gdo,
produttore di pasta mediantemo + prosegue Galante + urtanto che abbiamo piani®cato
un contratto di esclusiva. Tramercato nazionale intorno nuovi investimenti su questo
gli obiettivi nostri e del partner alle 2mila tonnellate. Noi prodotto: ! gie pronta la messa
americano rientra anche gquell@ontiamo, in questa prima sul mercato di due nuovi for-
di calmierarne i prezzi®. L'ac-fase, di produrne circa la mesmati, i tortiglioni e i nidi°.
cordo * che sare valido ®na+°. Un accordo signi®cativo, Chi la spunters?

a tutto il 2010, ma rinnova- messo per€ in dubbio dalla

VINO NEGLI USA: ITALIA BATTUTA DALL'ARGENTINA

AGLI AMERICANI
PIACE ANCORA BERE
VINO STRANIERO, MA PIACE
ANCHE RISPARMIAREA
emergere dai dati forniti dal
Dipartimento di Stato per
I'agricoltura (Usda) nel
primo trimestre 2009 non &
infatti una diminuzione dei
consumi, quanto la ricerca
di prodotti dal costo piu

contenuto: il prezzo medio
del vino importato € sceso
del 26%, passando dai 5,23
dollari al litro del 2008 ai
3,89 del 2009. A fronte di un
calo del 16% in valore, le
importazioni hanno
registrato sempre nei primi
tre mesi 2009 un+13% a
quantita. “Gli americani —
commenta Paolo Bruni,
presidente di Fedagri-
Confcooperative , che ha
negli Usa il primo mercato
di shocco dei propri vini —
non sembrano rinunciare al
piacere di bere, solo che lo
fanno scegliendo le bottiglie
che costano meno. A trarne
benelcio sono ancora i vini
dell’Argentina e del Cile,
che hanno messo a segno

Maria Teresa Manuelli

incrementi nell'export, sia
sul fronte dei volumi sia dei
valori”. | vini argentini,
secondo i dati del’'Usda,
sono cresciuti nel primo
trimestre 2009 del 30% in
valore e del 20% in
quantita. Il Cile, invece, ha
messo a segno +17% sul
fronte economico e +83% su
quello quantitativo. Il
motivo? Il prezzo medio
all'import dei vini argentini
€ 2,14 dollariflitro, quello
dei vini cileni 2,26 dollari/
litro. Al contrario, i pitl
danneggiati sono i
produttori europei, in testa
la Francia che nel 2008 ha
incassato un —30%
dell’export in valore e del
9% in quantita. F.L.

PAOLO BR
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Montello e le Lenticchie di
Castelluccio di Norcia IGP
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