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bile ± prevede l'avvio della 
distribuzione in Italia e in 
alcuni Paesi europei. ªStimia-
mo ± prosegue Galante ± un 
mercato nazionale intorno 
alle 2mila tonnellate. Noi 
contiamo, in questa prima 
fase, di produrne circa la me-
t•º. Un accordo signi®cativo, 
messo per€ in dubbio dalla 

INCERTI GLI EFFETTI DELL'ACCORDO CON LA LICENZIATARIA SUI CONTRATTI PREESISTENTI

De Cecco, ! giallo sul Kamut
Per tutto il 2010 l'azienda abruzzese dovrebbe essere l'unica al mondo a poter 
produrre e distribuire in gdo la pasta realizzata con questa variet• di grano

trevigiana Jolly Sgambaro, 
che sostiene di avere una 
lettera di Kamut Interna-
tional, in cui si precisa che 
il contratto siglato con De 
Cecco non ha effetti sugli 
accordi preesistenti. ªSiamo 
stati tra i primi licenziatari 
della pasta di Kamut ± sot-
tolinea Pierantonio Sgamba-

ro, ad di Jolly Sgambaro ± e 
abbiamo avuto conferma che 
potremo continuare la produ-
zione e distribuzione in gdo, 
tanto che abbiamo piani®cato 
nuovi investimenti su questo 
prodotto: ! gi• pronta la messa 
sul mercato di due nuovi for-
mati, i tortiglioni e i nidiº. 
Chi la spunter•?

Maria Teresa Manuelli

 Holding dei sapori, 
+2,4% i ricavi 2008 
Con l'avvio di Hds±Holding 
dei sapori, lo scorso 
gennaio 2009, entra 
in una seconda fase la 
vita societaria di Robo e 
Logr!, le due aziende fuse 
nella nuova entit" dopo 
essere state acquisite 
da Palladio Finanziaria 
attraverso il fondo Venice 
(80% delle azioni; il 
20% # in capo ai sette 
manager). Una decisione 
presa per mettere a 
fattor comune le funzioni 
di staff e sfruttare le 
sinergie che possono 
nascere dall'integrazione 
dei rispettivi mercati 
(foodservice per Robo 
e conserve vegetali per 
Logr!). ªAggregando i 
dati di bilancio 2008 
± spiega Luciano Lolli, 
amministratore delegato 
di Hds ± il 2008 si # 
chiuso con un fatturato 
di circa 63,2 milioni di 
euro (+2,4% sul 2007), 
generando un margine 
operativo lordo (ebitda) 
di 5,7 milioni di euro 
(+14%). La posizione 
®nanziaria netta, al 31 
dicembre, # negativa per 
16,6 milioni di euroº. 
Quali i piani strategici? 
ªVogliamo crescere, 
anche per linee esterne, 
nel settore del catering, 
e crediamo di avere 
buone opportunit" in 
Piemonte, Lazio, Emilia e 
Veneto. All'estero, dove 
attualmente fatturiamo 
l'8% del totale, Stati Uniti 
ed Europa ci sembrano 
aree interessantiº.  A.F.

V I N O  N E G L I  U S A :  I T A L I A  B A T T U T A  D A L L ’ A R G E N T I N A

â AGLI AMERICANI 
PIACE ANCORA BERE 

VINO STRANIERO, MA PIACE 
ANCHE RISPARMIARE. A 
emergere dai dati forniti dal 
Dipartimento di Stato per 
l’agricoltura (Usda) nel 
primo trimestre 2009 non è 
infatti una diminuzione dei 
consumi, quanto la ricerca 
di prodotti dal costo più 

contenuto: il prezzo medio 
del vino importato è sceso 
del 26%, passando dai 5,23 
dollari al litro del 2008 ai 
3,89 del 2009. A fronte di un 
calo del 16% in valore, le 
importazioni hanno 
registrato sempre nei primi 
tre mesi 2009 un+13% a 
quantità. “Gli americani – 
commenta Paolo Bruni, 
presidente di Fedagri-
Confcooperative , che ha 
negli Usa il primo mercato 
di sbocco dei propri vini – 
non sembrano rinunciare al 
piacere di bere, solo che lo 
fanno scegliendo le bottiglie 
che costano meno. A trarne 
bene!cio sono ancora i vini 
dell’Argentina e del Cile, 
che hanno messo a segno 

incrementi nell’export, sia 
sul fronte dei volumi sia dei 
valori”. I vini argentini, 
secondo i dati dell’Usda, 
sono cresciuti nel primo 
trimestre 2009 del 30% in 
valore e del 20% in 
quantità. Il Cile, invece, ha 
messo a segno +17% sul 
fronte economico e +83% su 
quello quantitativo. Il 
motivo? Il prezzo medio 
all’import dei vini argentini 
è 2,14 dollari/litro, quello 
dei vini cileni 2,26 dollari/
litro. Al contrario, i più 
danneggiati sono i 
produttori europei, in testa 
la Francia che nel 2008 ha 
incassato un –30% 
dell’export in valore e del 
9% in quantità.  F.L.

PAOLO BRUNI

bibilele ± prevede l'avvio della 
distribuzione in Italia e in 
alcuni Paesi europei. ªStimia-
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Nessuno, al di fuori di De 
Cecco, potr• pi" mettere a 

scaffale la pasta di Kamut. Il 
produttore abruzzese, infat-
ti, ha siglato un accordo con 
Kamut International per la 
produzione e la distribuzio-
ne in esclusiva mondiale nel 
canale gdo. ª# la prima volta 
± afferma Pasquale Galante, 
direttore delle relazioni esterne 
di De Cecco ± che la societ• 
americana af®da il suo grano 
Khorasan Kamut a un grande 
produttore di pasta mediante 
un contratto di esclusiva. Tra 
gli obiettivi nostri e del partner 
americano rientra anche quello 
di calmierarne i prezziº. L'ac-
cordo ± che sar• valido ®no 
a tutto il 2010, ma rinnova-
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HDS , la grande ªholding dei saporiº
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Accordo storico tra Logr* e Consorzio Funghi di Treviso
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HDS Logr/
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PREPARAZIONE
La nizzarda • una tipica ricetta francese di cui es istono diverse varianti. Noi ne 
proponiamo una, voi, dal canto vostro, pensate solo  a scegliere i funghi sott'olio Logr•  
che vi piacciono di pi!: trifolati, alla paesana, all'arrabbiata o alla pizz aiola " Una volta 
reperiti tutti gli ingredienti, possiamo cominciare . Laviamo i pomodori e tagliamoli a 
spicchi non troppo grossi. Sbucciamo il cetriolo e tagliamolo a fettine sottili. Mettiamo 
pomodori e cetriolo in una grande insalatiera, cosp argiamo di sale e li  lasciamo 
a perdere l'acqua di vegetazione per circa un'ora, mescolandoli di tanto in tanto. 
Sbucciamo le cipolle e tagliamole ad anelli. Sgusci amo le uova sode e dividiamole 
a spicchi. Laviamo e asciughiamo il peperone, privi amolo del picciolo, dei semi 
e delle nervature bianche, poi tagliamolo ad anelli . Tagliuzziamo i filetti di alici. 
Mettiamolo il tonno in un piatto e sminuzziamolo co n la forchetta. Strofiniamo 
con uno spicchio d'aglio sbucciato il fondo e le pa reti dell'insalatiera che 
abbiamo scelto per preparare la nizzarda. Ora scoli amo pomodori e 
cetriolo dall'acqua di vegetazione. Disponiamo nell 'insalatiera tutti 
gli ingredienti preparati, alternandoli fra loro, e  aggiungiamo gli 
champignons sott'olio Logr• . Decoriamo con gli spicchi di uovo 
sodo e le olive nere. Emulsioniamo in una ciotola o lio, sale 
e pepe. Condiamo quindi l'insalata e prepariamoci a 
gustarla.

INGREDIENTI 
(per 4 persone)

�t��100 gr. di funghi champignons 

  sott'olio Logr•

�t 4 pomodori da insalata

�t��1 cetriolo 

�t��2 cipolle
�t��2 uova sode

�t��1 peperone verde

�t��8 filetti di alici sott'olio

�t��1 scatoletta di tonno al naturale

�t��1 spicchio d'aglio

�t��1 manciata di olive nere

�t��4 cucchiai d'olio extravergine

  di oliva
�t��sale e pepe

INSALATA NIZZARDA

A ccordo storico con il Consorzio Funghi di Treviso, da sempre al fianco di Logr! per una qualit" tutta italiana 
dei funghi: al giorno d'oggi molte aziende utilizzano nei prodotti sott'olio funghi presi dalla salamoia, (fun-
ghi conservati sotto sale), che non garantiscono il sapore come dal fungo fresco, essendo spesso importati 

da paesi Asiatici e dall' Est europeo. L'azienda di Rovereto HDS Logr! sigla un accordo con il Consorzio Funghi di 
Treviso: quest'ultima fornir" i funghi champignons per le preparazioni dei gustosi funghi trifolati e funghi sott'olio 
alla Paesana, all'Arrabbiata e alla Pizzaiola Logr!.
 ªSono orgoglioso di poter annunciare l'accordo con il Consorzioº - afferma Angelo Fusari, direttore commerciale 
del settore consumer HDS e artefice dell'accordo, nato per far conoscere e apprezzare ai consumatori i funghi 
champignons veneti lavorati dal fresco secondo le ricette della tradizione italianaº. Due marchi sinonimi di qualit" 
che si uniscono in uno stesso obiettivo. 
La migliore selezione di funghi, coltivati in ambienti controllati, su terreni di coltura preparati con cura e che ri-
spettino il loro naturale ciclo di crescita, risalta in tutta la sua evidenza agli occhi del consumatore che scruta tra 
gli scaffali del supermercato. 
Il Consorzio Funghi di Treviso, che ha ottenuto il riconoscimento da parte della Comunit" Europea come Orga-
nizzazione di Produttori (OP), si # affermato come primo polo produttivo di funghi in Italia ed # ufficialmente il 
fornitore degli champignons sott'olio Logr!: nelle fungaie sono rispettati tutti i ritmi biologici delle colture e sono 
rigorosamente applicate norme igienico-sanitarie in nome di una freschezza e sicurezza eccellenti. 
ªL'accordo stipulato - afferma il presidente del Consorzio funghi di Treviso Romeo Fuser -  trova origine nella plu-
riennale proficua collaborazione originata da un'ideale sinergia commerciale con Logr!, basata sulla soddisfazio-
ne delle rispettive esigenze e sulla condivisione dell'idea di poter fornire al consumatore un prodotto di qualit". 
L'accordo tra Logr! e il Consorzio Funghi di Treviso ci rende sicuri della provenienza e della bont" dei funghi 
sott'olio, ma conoscerne tutti i gusti e preparazioni fa venire senz'altro l'acquolina in bocca: Funghi Champignons 
trifolati e alla paesana, all'arrabbiata e alla pizzaiola sono le tentazioni Logr! a cui non si pu! resistere. 
Funghi freschi strettamente italiani, seguiti scrupolosamente in ogni fase di produzione, arrivano sulla nostra ta-
vola dopo un processo di lavorazione artigianale impreziosito da tecnologie innovative, che ne esaltano il sapore 
senza modificarne la naturalezza. 
Ancora una volta le ricette di una volta, fatte solo con ingredienti certificati coadiuvati da un'industrializzazione 
mirata, portano a risultati di una esclusivit" rara. 
La prova del nove # lasciar parlare le papille gustative, perch$ solo loro sono le giudici assolute in ambito di gola. 
E allora provateli per  guarnire tartine sfiziose, insalate di riso, panini e toast stuzzicanti e ¼  

 !"#$%&&'()("* º.

ccordo storico con il  Co Consonsonsonsonsorzirzirzirzirzirzirzio Fo Funghi di Treviso, da sempre al fianco di Logr! per una quali t" t" tuttuttuttuttut ta ta ta ta ta itaitaitaitalialiana 

LOGR :!da!pi"!di!50!anni!
i!funghi!di!famiglia#

Ricette!senza!confini
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Logr. da pi/ di 50 anni
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Logr( Funghi Trifolati
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La linea ªNonSoloSugoº
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Tutti i Sapori di Casa
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Ravioli di zucca con sugo di lenticchie
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Lenticchie di Castelluccio di Norcia
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Montello e la coop. di Castelluccio di Norcia
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Montello e le Lenticchie di
Castelluccio di Norcia IGP
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Lenticchie di Castelluccio di Norcia
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Lenticchie di Castelluccio di Norcia
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Ravioli di Zucca
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Arrivano ªle Carciofetteº
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Poached Eggs with Lentils
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Ricetta dello Zampone con lenticchie
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Pronte all,uso



•€ ·

D!" #$$% - I&'!()(

Per un Buonaugurio




